———

TOURK STANDARDI TASARISI
~ DRAFT TURKISH STANDARD
tst 886

ICS 67.200.10

2. Baski

YEMEKLIK AYGIGEK YAG!

Edible sunflowerseed oil

1. MUTALAA
2014/99146

Bu tasariya gorig verilirken, tasart metni igerisinde kullanlan kefime vefveya ifadelerle
iigiti olaraks bilinen; patent- haklart, hususunda, larafimiza,

satlanmast da goz ononde bulindurulmalicirs ?

TURK STANDARDLARI ENSTITOSU
Necatibey Caddesi No.112 Bakanliklarf/ANKARA

bilgi ve gerekil dokimarun

RS | g
SRR R |EEER




ICS 67.200.10 . TURK STANDARDI TASARIS! tst 886/Revizyon

On sbz

~ Bu standard, Tork Standardlar Enstitist Gida, Tanm ve Hayvancilik lhtisas Kurulu'na bagii TK24 Gida
Teknik Komitesince hazifanmg, TSE Teknik Kurulu'nun 09 Kasim 2010 tarihii toplantisinda TOrk
Standardi olarak kabul ediimig ve .......... tarhli Teknik Kurul toplantisinda tadil edilerek ikinci bask

olarak yayimmna karar verilmistir,




iCS 67.200.10 TORK STANDARD! TASARISI _ tst 888/Revizyon

icindekiler

1 Kapsam
2  Atfyapian standard velveya doklmanlar
3 Terimier ve tarifler .
3.1 Yemeklik aygicek yag
3.2 Yabanci madde ............ rrreeeranes
4  Siuflandirma ve dzellikler
4.1 Slmﬂandirma .......................................................................................................................................
43  Ozellik, muayene ve deney madde numaraian e eeeatteraratressaeasesaeesane e areeaemas st ems et entrs O
5  Numune alma, muayane ve daneyler : 54
5.1 Numunealma.. _§4
B2 MUAYEMEIET . .oooeoesreessmserormssssromesssesersetsibs s ses b T
5.3 DENOYIET ..cuveeemeeereracrimcaetsrremraresc b bas st s s m s bR
5.4 Deferendirme.....ccceoceierineas
5.5 Muayene ve deney raporu
6 Piyasayaarz.
6.1 Ambalgjlama : e
6.2 l$areﬂem365
7  Gesitli hdkiimler SR [:153
Yararlanilan kaynaklar S T Po 86




T e —— e




TORK STANDARD! TASARIS|

ICS 67.200.10

tst 886/Revizyon

Yemeklik aygigek yadi

1 Kapsam

8u standard yemeklik aygigek yagini kapsar.

Not - Bu standard metninde bundan sonra “yemeklk Aygigek yagl"'lerimi yering “aygicek yadr’” teritmi

kullanimagtir,

2  Atif yapilan stand
Bu revizyonda standard vefveya
peliriimiy ve asagida liste halinde veriimistir.

olarak yayimlanmig olan Tork Standardlandie.

ard ve/veya dokiimaniar :
doktmaniara atif yapilmaktadir. Bu atiflar metin igerisinde uygun yerlerde
* isaretli olanlar bu standardin basildidi tarihte Ingilizce metin

662

TS No Tirkge Adt Ingilizce Adt
TS 342 Yemeklik zeytinyad! - Muayerr ve deney - Methods of analysis for edible olive oils
ysntemled
TS 545 Ayaril gtizeltilerin hazirlanmast . Preparation of standard sclutions for
volumetric anatysis
TS B34 Yemeklik bitkisal yagiar - Muayene metodiart Methods of analysis for edible oils of
. vegetable orgin
TSENISO 661~ | Hayvansal ve bitkisel yadlar - Analiz: Animal ard vegetable fats and oils -
’ pumunesinin hazifanmast Proparation of test sample
TS 1607 EN ISO | Hayvansal ve billdsel kafl ve stvi yadlar - Animal and vegetable fast and oils -

Rutubat va ugucu madde tayini

Detarmination of moisture and volatile
matter content

TS ENISO 663*

Hayvansal.ve bitkisel kat ve sivi yadlar -
Ctziinmeyen safsizlik igenginin tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of insoluble impurities
content

TS 2104 Beliitegler - Belinteg gozeltiler haziiama -Indicators -Methods of preparation of
yontemleri indicator solutions

TS ENISO 36068 | Su - Analitik laboratuvarinda kullanidan - Water for analytical laboratory use -

Ozellikler ve deney metolian Specification and test methods

TS ENISO Hayvansal ve bitkisel kalr ve sivi yaglar - Yad JAnimal and vegetable fats and oils - Gas

12968-2 asitleri metil esterlerinin gaz kromotografisi - chromatography of fatty acid methyl
Baltim 2:Yad asitieri metil esterlerinin asters - Part 2 Preparation of methyl
hazirianmast . esters of fatty acids

TS 4664 EN ISO | Hayvansal ve bitkisel kati ve svi yaglar - Yag Anlmal and vegetable fats and oils -

5508 asitler metil esterlerinin gaz \aomatografisiyle | Analysis by gas chromatography of
analizd methyl esters of fatly acids

TS 4960 EN ISO | Hayvansa! ve bitkisel yaglar - Kirima indisi Animal and vegetable fats and oils -

6320 tayini Determination of refractive index’

TS EN ISO 3861

Hayvansal ve bitkisel kati ve siv yaglar Iyot
sayist tayini

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of iodine value

TS EN1S0 3657

Hayvansal ve bitkisel kah ve sivi yaglar -
Sabunlasma sayisiun {ayin

Animal and vegetable fats and oils -
Determination of saponification value

TS 4963 Hayvansal ve bitkise! yadlar - Sabunlagmayan Animal and vegetable oils and fats -
madkdelerin tayini - Determination of unsaponifiable matter

TS ENISO Hayvansal ve bitkise! katl ve sivi yaglar - Animal and vegetable fats and cils -

3260" Percksit deder tayini Determination of peroxide value

TS 5038 Hayvansal ve bitkise! yadlar - Sabun miklannin Animal and vegetable fats and ofls -
tayini ) Determination of soap content ]

TS 6182 Meyve, sebze ve mamuileri - Kurgun mikian Fruits, vegetables and derived products -

tayini alevsiz atomik absorpsiyon

Determination of lead content -

bitkisel katr ve swvi yadiar

spekirofotometrik metot Flameless atomic absorption
T spectrometric method NE
TS 7060 EN 15O -| Hayvansal ve bitkisad kab e siv).yaglac: : Animal and vegetabla fats and oils: Tkl
5555 . Numune afma’ 57 TR | Sampling AR, TR
TS EN SO Tek tek ve toplam sterol igenginin tayini - Gaz Determination of individual and total-:* . 1
122281° Kkromatografik yontem - BSlim 1:Hayvansal ve | sterols contents - Gas chromatographit’ *

method - Part 1: Animal and vegetable

fats and oils




ICS 67.200.10 ) TURK STANDARDI TASARISI | tst 886/Revizyon.

3 . Terimler ve tarifler

3.1 Yemeklik aygigek yag:

Aygicek (Hefianthus annuus L.} bitkisinin tohumiarindan presleme, #zttleme vb. islemlerden gegirildikten
sonra rafinasyona tabi tutularak elde edilen, gerektijinde mevzuatina uygun katki maddesi ve vitamin
eklenmis, berrak, sivi halde ve yad asitleri yapis: dediglinimek tizere esteregtiriimemis yag.

3.2 Yabancimadde .
Yemeklik aygicek yaginda kendisindan bagka bulunan gdzle gtrilebilir her tirii madde.

4  Siniflandirma ve ozellikler
4.1 Smiflandirma

4.1.1 Tipler
Aygicek yadi elde edildigi. bitki tipine ve Oretimde uygulanan ySntemiere gore

- Tip 1 {Aygicek yag),
- Tip 2 (Ydksek oleik asit icerikli aygicek yafr)
olmak Ozere ki fipe ayrilir.

4.2 Ozeltikder

4.21 Duyusal ozellikler
Aycigek yadinin duyusal dzeliikderi Gizelge 1'de verilen dederlere uygun olmalidir.

Cizelge 1 - Aycicek yaginin duyusal ozellikleri

Ozellik Deger

Renk ve gérinlls | Agtk san renkie, berrak gérintiste ve kendine #zgl akigkanhkta olmalidir.
Tat ve koku * | Kendine 6zgQ tat ve kokuda olmall, yabanci tat ve koku ihtiva etremelidir..
Yabanc: madde Bulunmamalidir. .

4.2.2 Kimyasal ve fiziksel dzellikler
Aycicek yaginin kimyasal ve fiziksel dzelikler Cizelge 2'de verilen defieriera uygun olmalidsr,
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Cizelge 2 - Aygicek yafimin kimyasal ve fiziksel 6zellikler

- Deder
Qzellik 5 1 Tin 2
ngﬂ[ agirik 0,914 - 0,823 0,509 -0,915
(20 °C1 20°C su) | (25 °Cr20°C su)
Kirilma indisi, {ng) 1.467-1,471 1,467 - 1471
(40 °C) (25 °C)
Sabunlasma sayisi, (mg KOH/q) - 188 -184 162 - 194
Iyot sayisi 94 141 78-90
Sabunjasmayan madde, (g/kg), en ¢ok 15
Yay_asiller bilegimi, (toplam metil ester cinsinden), % (m/m)
-Laurik asit (C12:0), en ¢ok 01 aranmaz
-Miristik asit (C14:0), en cok 1.0 0.1
-Palmitik asit (C16:0) . 40-76 26-50
-Palmitolek asit (C16:1), en ¢ok 0,3 0,1
-Margarik asit (C17:0}, en ¢ok 02 0.1
-Heptadesenoik asit (C17:1), en gok 0,1 0,1
-Stearik asit (C18:0) 21-65 28-62
-Qleik asit (C18:1) 14,0 -71.8 75 -80,7
-Linoleik asit (C18:2) 18,7-74,0 21-170
<Linolenik asit (C18:3), en cok 05 0,3
SArasidik asit (C20:0) 0,1-058 0,2-086
- Gadeloik asit (C20;1) - 003 01-0,5
-Behenik asit (C22:0) 03 -15 0,5-1,6
-Erusik asit (C22:1), en gok 0.3 0.3
-Dekosedienclk asit (C22:2), en ¢ok 0,3 aranmagz.
-Lignoserik asit (C24:0), en gok 0,5 0,5
Rutubet ve ugucy madde, % (m/m), en cok 0.2
Cozinmeyen safsizliklar, % (m/m), en gok: . 0,05
Sabun oran, % (m/m), en gok . 0.005
Serbest yaj asiflari, (oleik asit cinsinden), % (m/m}, en ¢o 0,3
Peroksit sayist, miliegdeder (0./kg), en gok - 10
Kursun {mglkg), en cok 0.1
Toplam stefol (mg/kg) 3400-5000 1 1700 -5200

4.3 Ozellik, muayene ve deney madde numaralart
Aycicek yaglanmin dzelikleri ile bunlann muayene ve deneylerine ait madde numaralart Cizelge 3'de

verilmigtir.

Cizelge 3 — Qze!lik. muayene ve deney madde numaralar

Ozellik Ozellik madde no Muayene ve
] L deney madde no

" Ambalajlama 6.1,6.2 522

Duyusal dzellikler 4.21 521

Ozgtl admik 4.2.2 5.3.1

Kirilma indisi 4.2.2 532

Sabunlagma sayis 422 5.3.3

fyot sayisi ' 4.2.2 5.34

Sabunlagmayan madda 422 5.3.5

Yay asitlen bilegimi 4.2.2 536

Rutubet ve ugucu madde 422

Coztnmeyen safsizliklar . ... - 422 -

Sabun orani . 24,2200

Serbest yag asitleri 4.22

Percksit sayisi 422

Toplam sterol 4.2.2

Kursun icerigi 4.2.2
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5  Numune alma, muayene ve deneyler

5.1 Numune alma’ .
Ambalaj boyokilg0, tipi, part veya seri kod numarast ayni-olan ve bir seferde muayeneye sunulan aygicek -
yadlan blr parti sayilir, Partiden numune TS 7060 EN ISC 5555'e gore alinir.

5.2 Muayeneler

5.2.1 Duyusal muayene
Aygigek yaginin, goriinls ve berrakiil TS 894'e gore (40°C'ta) bakitarak, tadi ve kokusu ise taditarak ve

koklanarak muayene edilir ve sonucun Madde 4.2.1'e uygun olup-olmadigina bakilir.

5.2.2 Ambaiaj muayenesi
Ambal2j muayenesi gdzle ve elle incelenerek, tartilarak ve gerekirse dlglilerek yapiiir. Senucun Madde 6.1'e
ve Madde 6.2've uygun olup olmadifina bakilir.

5.3 Deneyler -

Deneylerde TS EN I1SO 3696'ya uygun damibik su veya buha eg deder safliktaki su kullamiimalidir, Kullanilan
reaktiflerin tomd analitik saflikta olmali, ayar ¢bzeltler TS 545%, beliteg ¢lzeltiler TS 2104'e, analiz
numunesi ise TS EN ISO 661‘e géire hazirdanir.

5.3.1 Ozgil agirlik tayini
Ozgil agiriik tayini, TS 894'e gére yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup olmadidina bakuir.

5.3.2 Kirnlma indisi tayini '
Kinilma “indisl tayini, TS 4960 EN ISO 6320’ya gtre yaphr ve sonucun Madde 4.2.2'yve uygun olup
olrmadigmna bakilir.

5.3.3 Sabunlasma sayisi tayini .
Sabunlagma sayist tayini, TS 4962 EN ISO 3657'ye gore yapihr ve sonucun Madde 4.2.2' ye uygun olup
aimadidina bakilir,

5.3.4 iyot sayist taylni
iyot sayist tayini, TS EN ISO 3961a gdre yapilir ve sonuctn Madde 4.2, 2'ye uygun olup olmadidina baklllr

5.3.5 Sabunlasmayan madde tayim _
Sabunlagmayan madde tayini, TS 4963'e gdre yapilir ve sonucun Madde 4.2 2'ye uygun olup oimadlglna
bakilr.

5.3.6° Yag asitieri bilegimi tayini
Yag asitleri bilegimi tayini, TS EN 150 12966-2'e gore hazirlanan numunelerde TS 4664 EN 180 5508'3 gore
yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup oimadigina bakilir:

5.3.7 Rutubetve ugucu madde taylnl S
Rutubet va ugucu madde tayini, TS 1607 EN IS0 §62've gbre yapilir ve sonucun Madde 4.2.2'ye uygun olup
olmadifina bakilir,

5.3.8 Coziinmeyen safsizhiklar tayini
Gozinmeyen safsizhkiar tayini, TS EN SO 663'e gore yapilir ve sonucun Madde 422‘ye uygun olup
olrmadifina bakilr.

5.3.9 Sabun oranr tayini -
Sabun orani, TS 5038'e gcre tayln edilir ve sonucun Madde 4.2.2've uygun olup olmadiglna bakihir..
X, = atd
LN O] L "-‘?b —- 2 arat
5. 3 10 Serbest yag asitler: tayin
Serbest yaj asitleni tayini, TS 342‘ye gore yapilir ve sonucun Madde'4.2.2" ye uygun oiup olmadlglna baklllr

5.3.11 Peroksit sayisi taylm o
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Peroksit sayis) tayini, TS EN ISO 3960a gore yapilr ve sonucun Madde 4.2 2've uygun olup clmadigina
bakilir,

5.3.12 Toplam stero} tayin}

Toplam sterol taylni, TS EN 18O 12228-1'a gdre yapilir ve sonucun Madde 4.2.2've uygun olup oimadifiina
bakiirr, - .

5.3.13 Kursun tayini
Kursun tayini, TS 8182°a gére yapilir ve sonucun Madde 4.2 2'va uygun olup olmadifina bakiir.

5.4 Degerlendirme
Muayene ve deney sonuglannin her biri bu standarda uygunsa parti standarda uygun sayihr,

5.5 Muayene ve deney raporu

Muayene ve deney raporunda en az asafidaki bilgiter bulunmalidir-

-~ Fimmanin adi va adresi,

- Muayene ve deneyin yaptldigt yerin ve laboratuvarin ad,

-~ Muayene ve deneyi yapanin velveya rapory Imzalayan yetkililerin adian gdrev ve meslekler,

- Numunenin tamtilmas,

- Muayene ve deneylerde uygulanan standardlarin numaraar,

- Analiz sonuglarr,

- Standarda uygun olup oimaditi,

= Rapora ait seri numaras ve tarih, her sayfamin numaras ve toplam sayfa sayis;,

o}

Piyasaya arz

6.1 Ambalajlama

Aycicek yag mevzuating ‘uygun ambalajiarda piyasaya arz edilir,
6.2 Isaretleme : '
Yagjlann ambalsjlan Gzerine en az asagwdaki bilgiler okunakii olarak silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde
yazilir veya basilir. Ambalafin agz agildifinda tekrar kapatimarnal; veya tekrar kapatidiginda agihp
kapatildi§r bel; olacak sekide kapatiimahdir. ’

- Imalatg:, ihracatry, ithalater firmalardan en az birinin ticar unvan: veya kisa ad\, varsa tescilli markasi
(sadece ithalatgr firmanin ficari unvan veya kisa adinin yaziimas; durumunda, ambalajiar Gizerine, “Tiirk
Mall" ibaresinin yaziimas}, .

- Bustandardin igaret ve numaras: (TS 885 seklinde), ‘

- Mamul adi (Yemekiik aygicek yag), ‘ N ]

- Tipi, .

- Uretim boigesi veya yerel ismi (istede bagh),

- Parf, seri veya kod numaralanndan en az biri, ‘ :

- Netdolum hacmi veiveya net ktlesi (en az mL, L, g veya kg olarak) (ihracatta sadece o tiikede gegeri
Oict birim| yazilabilir), ) ’

- Fimaca tavsiye edilen son tiketim tarjhi, -

- Bhytk ambalajlardaki kbctk fiiketici ambalgjlann sayis) ve kitlesi (istege bagl).

Gerektiginde by bilgiler Tarkge'nin Yani sira yabancs dillerde de yazilabilir,

standarda uyguniuk bigyannam_gsixgzr{neyg veya géstermeye mecburdur. Bu be
aygicek yaginn 3250 EMBI L e T, G,

R CETep T i
ég‘;;‘:“.’ BT e b 2 4 e s

- Madde 4'teki 8zellikiere Uygun oldugunun, : _
- Madde 5'teki Muayene ve deneylerin yapimis ve uygun sonug alinmig bulundugunun
befirtiimesi gerekir. I .
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